Ofluts & empoiter
fotos dle fon & annde 2095




¢ Verrine Tourteau potimarron et graines de
courges grillées.
Verrine Choux-fleurs, champignons et

noisette.
" Verrine truite fumée, betterave et aneth.

OfYes entiees:

+— Coquille St Jacques gratinée aux fruits de mer

et champignons. 10€ o cogudde.

4 Feuilleté ris de veau et morilles. € /QM
| Foie gras de canard mi-cuit et magret fumé,
| chutney de poires aux épices. € ,QM

champignons

. Terrine de chapon aux chataignes et J/gg V14 /QQ/ZL‘



| Cassolette de Homard et crevette, sauce
américaine.

| Blanquette de Lotte au safran en crofite 0€ tw ,QM

feuilletée.

 Ballottine de truite aux champignons, beurre
4 Bk 1/€ o pad.

blanc au champagne.

“ Filet de cerf en crolite de noisette, jus corsé. /7€ ta /?0’/25

Blanquette de volaille grise du Vercors aux

T cepes. 0€ &?’M
. Civet de chevreuil aux petits oignons et lard
grillé. 15€ ﬁmm
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Tagliatelles fraiches et légumes de saison. /€ &/QM

Purée de pommes de terre aux cepes, légumes JE€ &M
de saison.

Risotto de petit épeautre et flan de JE ta paid.

potimarron,

Lea Cfelity +:

Saumon Label rouge écosse fumé par nos 55€/%
S0Ins.

Truite d’Andaure fumée par nos soins. 50€/%
Terrine de foie gras de canard mi-cuit. /gﬁé’/(%

Beurre citron confit et poivre de Sichuan.  F.9€/725¢
Beurre aux cépes. 4/€/2ﬁ)55¥

Beurre aux herbes. 3.5€/125¢ J
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WW' Mousse légere chocolat Valrhona, biscuit et

praliné noisette.

@5«2@3_- Mousse légére a la chataigne, biscuit chataigne
et clémentine corse.

%de: Mousse Iégere a la vanille, coing confit et

biscuit cacahuete.

%Wm Chataigne et Poire.
WW Myrtille et Verveine.
(5::’6’0{[&?’[46 Passion, ananas et coco.

JE la paid, mirinuum de 2 paids.
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@%/ZZ@/Z% commariden le vendeds 19 decenibze
Pour la période du 24 décembre au 29 décembre
@e/m@m conumnardes le vendiede 26 decenibie

Pour le 30 et 31 décembre

COMMANDES AU O4-T1-T5-85-93 |



